Menii

Meniiservice der apetito AG in Kooperation mit:

Menii-Service DRK Mannheim/BergstraBe e.V.

DRK-KV Mannheim e.V. - DRK-KV BergstraBe e.V.
BeUtSChes Tel.: 0621 4006435 ? B t " h 1
KOtes Mo. - Fr. 8:00 bis 18:00 Uhr eS e Sc el n
reuz www.ihr-menueservice.de
= A menueservice-drk@apetito.de Kalenderwoche: 1 8
1 11,69 € 2 12,59 € 3 11,49 € 4 10,79 € 5 10,99 € 6 10,39 €| Dessert 0,89 € Dessert| Kuchen
. . . Klassisch und Bekommlich . . . . . Salat | Anzahl
Mutters Kiiche Feinschmecker Meniis (mit Informationen fir Diabetiker) Vegetarische Meniis Tagesempfehlung Kleine Mahlzeit Salat 1'59 € Menii 1 2 3 4 5 6
Schwabisches Linsengericht Zarte Putenfilets, gefiillt mit Brok- Wirsing-Mahren-Eintopf Pikante Gemiisepfanne Klassischer Kaiserschmarrn Gefliigelfrikadelle in BratensoBe Joghurt mit Rhabarbermus | : [ | | | | | | el
mit Saitenwurst vom Schwein, dazu | koli und Karotten in einer Butter- mit gebratenen Mettbéllchen in cremiger CurrysoBe mit Apfel-Rosinen- Kompott mit Wirsinggemiise und auf Kekskriimel-Boden 66 MMela(sf. O
Spitzle 6618is203 ) TomatensoBe dazu | vom Schwein 80155 - mit Langkorn- CELELEE Kartoffelpiiree - 1508 ON |l BT
*' o Romanesco_Mbhren_ 3 % W reis G,G1,M,Me,La,Sn G,G1,M,Me,La,S,Sn - ng

e "._ Gemuse Und Band_ ’ ’A& %Q '? g Farmersalat mlt Karotten' ................................................
| udeln 661 EMMetas ) W. & & w WeiBkohl, Ananas fiMMetas 27,08 @ .....
EX Q@ 4365| X@L 4789 | K @L 4610 2 @ 4548| L1 oL 4790 D810007 T e
Schwabische Maultaschen Feiner Rinderbraten in dunkler Fischstabchen Penne-Nudeln Gefliigelbratwurst Eieromelette in Schokoladenmousse mit | - [ | | | | | | | s

in einer kraftigen Briihe mit
Zwiebelschmelze

BratensoBe mit Kohlrabi-Erbsen-
Gemiise in

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
mit Rahmspinat

mit vegetarischer Bolognese 86'*

in SoBe mit Kohlrabi-M&hren-
Gemiise und Salz-

Sauerrahm-KrautersoBe
mit Erbsen und

Kirschkompott SMMela (501

CLES20 ¥ cremiger Sof3e, ’ 7_ % und Kartoffel- kartoffe|n MMelassn3 i M@éhren, dazu 1504
PN dazu Salzkartoffeln 5§ | plreecoels /41 | Kartoffelwiirfel ‘ Bohnensalat
P R | commeisssn ‘ < d S0 | GBLEMMeLasSn
£ @ —386| @1 4202| @L 4429| X2 @L 55| FOL 4767| L @L 4553 D810013
Wurstpfanne ,Jager Art" Kalbsgeschnetzeltes Zwetschgenknddel Kleine Gemiiserdsti FleischkloBchen vom Herzhaftes Schweinegulasch Milchcreme mit Waldbeeren
vom Schwein in herzhafter Sofe, «Ziiricher Art" mit VanillesoBe, dazu fruchtiges dazu Buttergemiise, Kartoffel- Rind und Schwein mit Gemise ,Leipziger Allerlei” und | auf Kekskriimel-Boden 66" soMMela .1
dazu Spatzle mit Brokkoli und Pflaumenkompott Zwiebel-Stampf in Sof3e mit Spatzle 861 S 1511

G,G1,EiM,Me,[a,5,20,3

Krauterspatzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S

(8

G,G1,Ei,M,Me,La,10

E )

und ein cremiger
D|p G,G1,Ei,M,Me,La,S,Se

(ot

Champignons, dazu
buntes Gemiise un
Spiralnudeln 6"E

R
(!

Mischsalat ,Pariser Art" mit
Balsamico-Dressing >'*

X Y@ 4334| L@L 4524| 2 @ 4508| £ @ 4001 £~ @L 4146 D810023
Gebratene Gefliigelleber Seelachs in Krautermarinade Klopse ,Konigsberger Art" Vegetarischer Schweinegulasch ,Hausfrauen Art" | Reibekuchen mit Apfelmus 6¢'F Apfel-Bananenmus ©M.Me) (a3

in Apfel-Zwiebel-SoBe mit
Rotkohl und Salz-

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
dazu rustikales —

vom Schwein und Rind
dazu Rote-Bete-

Kohlrabi-Steckriiben- Emtopf
mit Kartoffel-

mit Blumenkohl in SoBe und
Salzkartoffeln

28.04.

29.04.

Sie gehen liber lhre Bestellung hinaus keinerlei Vertragsbindung ein
und miissen keine Kiindigungsfrist einhalten.

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker

(zuckerarm und hochstens 35¢ Fett)

der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

= ButterkuchenG,GLEi,M,Me,La,Sf,Sﬂ

)
kartoffeln 66156 _ Frihlingsgemdise : e Gemiise und wiirfeln = 6,01 MMelas20 e e e O O O O O O cg) .....
und Salzkartoffeln i £ Salzkartoffeln ,. RO - Hanseatensalat mit Krduter- | = | fooer )i froet reer free et o A
%?\ G,G1,Ei,M,Me,La,S " " % ¢ n Dressing M,Me,La,S,Sn 30 04 @ .....
#@ 4445| & #@L 4407 | T @L ST 40| gz @L 4639 @ 4164 | Z L 4557 D810021 T e
Panierte Alaska-Seelachshappen | Schweinemedaillons Hahnchen ,.Cordon bleu” (aus Hahn- | Herzhafter Pfannkuchen Zwei Rinderfrikadellen Zartes Huhnfleisch in Panna cotta mit HimbeersoBe | : [ | | | | | | e
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft), | in feiner RahmsoBe chenbrustfleisch zusammengefiigt), mit Gemiisefiillung auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise, dazu | ChampignonsoBe auf KeksGetseMMelasalshis . el | | | | | | o (5 _____
dazu Petersilien- mit Apfelrot- - mit naturellen dazu Erbsen ,natu- wiirzige Kartoffel- dazu Erbsen 5o |0 IR ST
kartoffeln mit - kohl und Spatzle e’ Erbsen und Mdhren, rell" und kleine 2 scheiben 661 EMMelas L ¢ «naturell" und &
Tag der | \yijrzigem Dip Gl | COTEMMeLs PR dazu Friihlings- ki Kartoffeln mit % ' | Langkornreis -;? Gurkensalat’® CURSE R IR ARl IR AR EEE U S
Arbeit | Go1fiMMeLasn \Nb 4:]& piiree 661 MMelaz0 Schale 661 EMMeLa x\w ﬁ Arbeit @ """
01.05. | @ 4462| T @L 4176| X@L 4770| 2 @L 4543| @ 4013| E@L 4792 D810008 01.05. e
SiiBer Apfelmilchreis Scholle ,Finkenwerder Art" Hackbraten vom Rind Kasespatzle Gyrossuppe Bratwurst vom Schwein in SoBe Cappuccino-Puddingmit | : [ | | | | | | U
mit Zimt und Zucker MMet2 (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) | und Schwein in KrautersoBe mit RtistzwiebelgarniturG"“-Ei-“"-“"e-La mit Schweinegeschnetzeltem ¥Meta | mit Kohlrabi-Mdhrengemiise und KaramellsoBe | . N<p® | | | | | | )
garniert mit Speck : | dazu griine Bohnen Stampfkartoffeln | auf Biskuit Se1sMMela@E01 - oo Ol [FUUU DUUURUN IUUUON ORI RUROUN DU T
_ und Shrimps, dazu .naturell" und i *_, 3 B1EMMelaS il : : Cg)
. Rahmkal’toffem Sa|Zkart0ff€|n ' ‘ - _‘ v:.: Rohkostsalat mlt Joghurt_DrCSSIng ................................................
. . 6.61KFi,MMe 2,20 ‘ 6,61EMMeLaS 1 e 3 R R
' : ‘ 0205 | | | | | | \@:
A" 4539 - @ 44271 - @L 4061| XL @ 4558| § 0 @ @L 4082 D810024
Deftiger Sonntagsbraten Rindfleisch in MeerrettichsoBe Rahmgeschnetzeltes vom Schwein | Spinat-Kase-Strudel Hahnchenbrust Sauerbraten vom Rind Erdbeer-Zitronen-Mousse | - [t | | | | | | O
vom Schwein mit Rote-Bete-Gemiise und mit Gartengemiise und Petersilien- | dazu eine Reisnudelpfanne mit in Tomaten-Balsamico-Sofe mit in herzhafter SoBe mit Rotkohl und | mit Biskuit 661 MMela(sh.1 e | ! I | U | Q:
mit Rosenkohl Salzkartoffeln kartoffeln GG MMelas Gemiise ,medi- — Gemiisereis : Spatzle 86165 507 | - IEEEERETN] . PR JRT
und SpeckkldBen ; 68T MMeLa terrane Art" und SR A - &b
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn,20 o ‘ TomatensoBe ¥ Ok /\é}‘-h‘ 0* WeiBkrautsalat> | o | et e | T
03.05 6,61,E.MMelas [ 03.05 @ """
Ixee 17| @L “ao| el 4124 /A ) 4562| FE@L 4798| £@L 4227 D810011 T e
* An Wochenenden und Feiertagen berechnen wir einen Lieferzuschlag von 1,50 € pro Menii. An nicht bundeseinheitlichen Feiertagen wird dieser Zuschlag nur in den jeweiligen Bundesléndern, in denen ein Feiertag ist, berechnet. 8 cundenN -
5 . . £ e RPN
ﬁgllten SS'F im ngfe der V\V/octhe "(']IOChL_'“::er”St'g_e ﬁgf’gg“ﬂ%e” "_‘fcl:"_iChe"v Wihlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekdmmliche Meniis, ~ Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! Cej = Apfelkuchen® 6" .MMeLa g
onnen >ie uns diese am vortag der Lieterung bis ) r mitteien. die mild gew[jrzt und schonend gekocht Sind) Tragen Sie bitte die geWUnSChte Anzahl neben Cg—.) = Kirschkuchen0.6.61.E.,M.Me,La,Sb % Name

Meniiservice apetito AG - BonifatiusstraBe 305 - 48432 Rheine

Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,99 Euro.

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz ¥ =mit Alkohol (2 = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
=% = enthilt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=FEier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln
Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

I Wohnort



Menii-Service DRK Mannheim/BergstraBe e.V. I

Bestellschein
19

Kalenderwoche:

Kuchen

Anzahl

Menii 1

1 11,69 €

Wir bringen lhnen den Genuss

ins Haus. Guten Appetit.

Jetzt auch online bestellbar unter:

www.ihr-menueservice.de
oder QR-Code scannen

Rotes
Kreuz

Meniiservice der apetito AG in Kooperation mit:

Deutsches DRK-KV Mannheim e.V. -

Tel.: 0621 4006435
Mo. - Fr. 8:00 bis 18:00 Uhr
www.ihr-menueservice.de
menueservice-drk@apetito.de

DRK-KV BergstraBe e.V.

12,59 €

2

3 11,49 €

4 10,79 €

5 10,99 €

6 10,39 €

Dessert 0,89 €

Menii

Mutters Kiiche

Feinschmecker Meniis

Klassisch und Bekommlich
(mit Informationen fiir Diabetiker)

Vegetarische Meniis

Tagesempfehlung

Kleine Mahlzeit

Salat 1,59 €

Alaska-Seelachsschnitte (aus nach-
haltiger Fischwirtschaft) in Dill-
RahmsoBe, dazu —
Erbsen und Finger- ;
mdohren und Salz- - @
kartoffeln Fi,M,Me,La,S,Sn -

4419

FOL

Zarte Schweinemedaillons
in ChampignonsoBe

mit Feinschmecker-
gemiise und Peter-

silienkartoffeln e
661 MMelas M&}
Y@ 1190

Griine-Bohnen-Eintopf
mit geschnittenem Rindfleisch®

FEOL 645

Siidlandische
Gemiise-Nudelpfanne
.vegetarisch"
mit Tomaten und
Paprika 86!

HELE®

Hahnchenfilet ,Gartnerin Art"
in SahnesoBe
mit Gemiiseeinlage,

dazu Langkorn-
reiS G,G1,M,Me,La,S

oL

Apfelmus (G),(M),(Me),(La).3

1552

Karottensalat?

D810009

Feines Hiihnerfrikassee

«Friihlingsart"
e
(xp
o, -, 4
X@L 4745

Zartes Rindfleisch
in einer klassisch-westfélischen

ZwiebelsoBe, dazu
(\..

G,G1,M,Me,La,S,Sn,20

421

Schweinegulasch ,Jager Art"
dazu Erbsen in SoBe und
Krauterspatzle 665

H 1 OL

Riihrei mit Spinat
und Salzkartoffeln EMMela

F20L ( 4565

Nudeln in RahmsoBe
mit Lauch und herzhaftem
Schinken

G,G1,M,Me,[a,5,20,3

X @

Hausgemachte Rinderfrikadelle

und Peter-

silienkartoffeln

Feines Gemiiseragout

in SauerrahmsoBe
( Y,

L@L :

4573

Himbeercreme mit FruchtsoBe
auf Schokokeks &61MMela (501

1505

Rote Bete Salat

D810010

mit Langkorn-

reis G,G1,M,Me,La,S

Paniertes Schweineschnitzel
«Jager Art" in ChamplgnonsoBe

griine Bohnen und
Salzkartoffeln

Ente ,,aS|at|sche Art"

in pikanter siiB-saurer SoBe mit

Mini-Frikadellen vom
Rind und Schwein

Spaghetti in Brokkoli-KésesoBe
mit buntem Gemiise ®6'EiMMela

Traditionelle LeberkloBe
auf herzhaftem Sauerkraut mit

in herzhafter BratensoBe mit
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

mit Salzkartoffeln

Zarter Rinderbraten

Rahmspinat —

oL ( ‘097
G,G1,MMe,la,S

in kraftiger BratensoBe mit

Quark-Creme
mit Maracuja-SoBe auf Keks

mit Friihlings- Thai-Reis* in einer BratensoBe Stampfkartoffeln Blumenkohl in Sol3e — G.61,63MMelLa5M)1 1503
gemiise und Peter- mit Riiben-Gemiise, o ¢ GSREANE : und Petersilien- - — -
silienkartoffeln dazu Kartoffeln b 4’ "' g « | kartoffeln MiMetassn ' -+, | Fitnesssalat mit Krauter-Dressing
6,61,MMelaS 6,61,EM,Me,La5,5n ‘ 4 /)J T .\' 8 [ MMelassn
@ %@ : 782| > @L 4053 X2 @ 4598 | = . 4074l E@L : 4231 D810019
Festtagssuppe mit Rindfleisch Schweineschnitzel Cordon bleu Gefliigelfrikadellen Kartoffel-Gemiise-Reibekuchen In Vollmilch Gebackene Filetstiicke vom Alaska- Luftige Schokoladenmousse
und GrieBnockerln 86" EiMMelaS mit buntem Mischgemiise ,naturell” | in SoBe mit Wirsinggemiise und mit einem feinen Gemiisemix und gekochter GrieBbrei Seelachs (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) | mit SoBe SoMMela (s
und Kartoffel- Salzkartoffeln einem cremigen . mit Erdbeer-Apfel- dazu Kohlrabi-Erbsen- 1506
wiirfeln in Kése- ‘ GG1MMelasSn Dip 661 fMMelas g Kompott 66" MMela10 Gemiise in cremiger 2 : - - -
SoBe 661 MMels5203 S SoBe und Stampf- o Mischsalat ,Pariser Art" mit
) w Q o Kartoffeln 61 FiMMeLa '@ =+ | Balsamico-Dressing**'*
oL 693| X+ @ ' 4182| @L 4768| £ @ 4576| Z@L 4533| @L 4434 D810023

Spaghetti Bolognese
mit HackfleischsoBe vom Rind und

Schwein &€ —

F oy 4584

Panierter Alaska-Seelachs mit Krauter-
fiillung (aus nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu Romanesco, .
Blumenkoh! und Brok- sia
koli in SoBe und Salz- «f
kartoffeln 661FiMMeLasn W
4402

oL

Quarktaler auf VanillesoBe

dazu Ananas-Mango-Kompott
G,G1,Ei,M,Me,La,10 -

L o
-~ f

& 15
Z@®L 4590

Cremige Erbsensuppe
mit Gemiiseeinlage 66" MMelas

(&

ZOL 4683

Zwei Rinderfrikadellen
in BratensoBe

mit Apfelrotkohl

und Kartoffel-

pu ree G,G1,Ei,M,Me,LaS,Sn

oL 080

Zartes Schweinegeschnetzeltes
in SoBe mit buntem Gemiisemix,
dazu Knopfle-

Spatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S A =)
( g i.‘g;

0L 4163

Joghurt mit Rhabarbermus
auf Kekskriimel-Boden G6tMMeLa G

1508

Gartnerinsalat mit Krauter-
Dressing M,Me,La,S,Sn

D810020

Kasselerbraten in Bratensaft
mit Sauerkraut und Kartoffel-

Rinderroulade in
kraftiger BratensoBe

Panierte Hahnchen-Happen (aus Hahn-
chenbrustfleisch zusammengefiigt) mit

Feine Gemiisevielfalt mit einer Karotten-
ecke in Knusperpanade, Romanesco-

Griinkohleintopf
mit geschnittener Mettwurst vom

Pfannkuchen
mit fruchtiger Erdbeer-Rhabarber-

Milchcreme mit Waldbeeren
auf Kekskriimel-Boden 661 bMMelz (€)1

O
....................................... plireg MMelas203 mit Wirsinggemiise, — Erbsen und Mdhren in Mchren-Gemiise Schwein >5n203 : Fiillung 66 EiMMela . 1511
Cg) dazu Spatzle SoBe a la Hollan- und Salzkartoffeln, ) - —
o 6,61,EiMMelaSSn T daise und Kartoffel- o dazu eine cremige 2% L Mischsalat Exquisit mit Joghurt-
...... @ ‘: piree SS1Melas %" ~ | ButtersoBe 6616 MeLzS R . > Dressing Melzssn
e e 4102| @ : 4203| @L 4747 2@ 4556| B & 614 2L 4515 D810022
------ Rinderbraten in einer Zartes Gulasch vom Hirsch Panierter Alaska-Seelachs Eieromelette auf Senfkrustenbraten vom Schwein Hihnchenoberkeule in feiner SoBe | Panna cotta mit HimbeersoBe
(ﬁ _____ Senf-Butter-SoBe in feiner RotweinsoBe mit (aus nachhaltiger F|schW|rtschaft) Ratatouille-Gemiise in herzhafter SoBe mit Riiben- mit buntem Gemiise ,naturell” und | auf Keks &6"SoMMelasd (5613
................................. ST dazu Kaiser- : Pflaumen, dazu in Senf-Krduter- dazu Kase- gemiise, dazu Gabelspaghetti - 1510
& gemiise und kleine o Rotkohl und ' soBe, dazu e Ricotta-Tortellini Qo Spatzle 66! EiMMelaSSn GE1MMelas ; ; -
------------------------------------- Kartoffeln mit 5.5 | KartoffelkioBe Kartoffelwiirfel in KdsesoBe mit X3 .o Farmersalat mit Karotten,
@5 """ 10.05 Schale MMelasn &’ 3 6,61EMMeLa G.61,FiMMe,LaSSn y Spinat 681EiMMeLas ’ @ \‘, A WeiBkohl, Ananas fiMMelas
10.05. S T EOL 47| Y ‘ 4319| X@L . 4472| X2 @ 4595| T @L 4192| X @ 4755 D810007
Kreuzen Sie Ihre Wunsch-Menus an und senden Sie * An Wochenenden und Feiertagen berechnen wir einen Lieferzuschlag von 1,50 € pro Menii. An nicht bundeseinheitlichen Feiertagen wird dieser Zuschlag nur in den jeweiligen Bundeslandern, in denen ein Feiertag ist, berechnet. £
uns den ausgeschnittenen Bestellschein per Post zu . .. s
oder geben Sie ihn bitte Inrem Mentikurier mit. Ver- Sollten Sie im Laufe der Woche noch kurzfristige Anderungen wiinschen, ~ Wahlen Sie Ihre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekmmliche Menis, Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! 6 = Apfelkuchen®6'E.MMeLa %
gessen Sie nicht Ihre Adresse und Kundenummer auf kdnnen Sie uns diese am Vortag der Lieferung bis 18:00 Uhr mitteilen. die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) Tragen Sie bitte die gew[_jnschte_ Anzahl nebeq . Kirschkuchen 06 61615 g
. e ai ; - ; ; ; ; ; . . e der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! &4 schkuche S
der Ruickseite einzutragen. Sie gehen Uiber Ihre Bestellung hinaus keinerlei Vertragsbindung ein @ - Meniis mit Informationen fiir Diabetiker =
d mii keine Kiindi frist einhalten. _ 6,61, Ei, M, Me, La, SF, Sf1 b5
lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken und mussen keine Rundigungstrist einhatten (ZuCkel’arm Und hﬁChStenS 359 Fett) E|n Stuck Kuchen kostet nur 1'99 Euro_ @ BUtterkUChen :;%

verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit
widersprechen.
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich lhrer personenbezogenen

Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht N
auf Loschung lhrer personenbezogenen Daten. .
Es gelten Datenschutzrichtlinien unter www.ihr-menueservice.de/datenschutz N

Meniiservice apetito AG - BonifatiusstraBBe 305 - 48432 Rheine

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz ¥ =mit Alkohol (2 = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
(= enthilt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnlisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=NMilch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln
Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.



T 11,69 €

/

Meniiservice der apetito AG in Kooperation mit:

Deutsches
Rotes
Kreuz

menueservice-drk@apetito.de

DRK-KV Mannheim e.V. - DRK-KV BergstraBe e.V.

Tel.: 0621 4006435
Mo. - Fr. 8:00 bis 18:00 Uhr
www.ihr-menueservice.de

Menii-Service DRK Mannheim/BergstraBe e.V.

Bestellschein

Kalenderwoche: 2 O

12,59 €

Sie gehen liber lhre Bestellung hinaus keinerlei Vertragsbindung ein
und miissen keine Kiindigungsfrist einhalten.

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker

(zuckerarm und hochstens 35¢ Fett)

der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

= ButterkuchenG,GLEi,M,Me,La,Sf,Sﬂ

2 3 11,49 € 4 10,79 € 5 10,99 € 6 10,39 €| Dessert 0,89 € Dessert| Kuchen
Menii : T
. . . Klassisch und Bekommlich . . . . . Salat | Anzahl
Mutters Kiiche Feinschmecker Meniis (mit Informationen fir Diabetiker) Vegetarische Meniis Tagesempfehlung Kleine Mahlzeit Salat 1'59 € Menii 1 2 3 4 5 6
Rostbratwiirstchen Schlemmerschnitte ,Florentin” Zartes Rindergeschnetzeltes Spitzlepfanne Chili con Carne Vegetarischer Erdbeer-Zitronen-Mousse | : [t | | | | | | ;- el
«Frankischer Art" vom Alaska-Seelachs (aus nachhaltiger | in feiner SoBe mit Gemiise- mit Riibengemdise, Silberzwiebeln (mild abgeschmeckt) Griine-Bohnen-Eintopf* mit Biskuit &61MMela(5f.1 O
vom Schwein Fischwirtschaft), Nudeln 6615sn - und Tomaten- ' vom Rind mit — — 1507 oM | PR
auf Sauerkraut : dazu eine Gemiise- ‘ oy wiirfeln, garniert Sy Langkornreis® \ - &b
mit Kartoffel- ~ . | mischung und Rahm- S "?’) mit Kase Go1eMMe 37 o is 8 WeiBkrautsalat® o
pliree Mtelas ' * « | Kartoffeln 661fitMelz 5 ' % A . 11.05 NG}
A 4021| @L 4426| K@ L 4275| X2 @ 4575 E £ @ 4030| EXL@L 4608 D810011 T o
Kése-Ricotta-Tortelloni Sauerbraten ,Frankischer Art" In Vollmilch Gefiillte Kartoffeltaschen Deftiges Eisbeinfleisch Hahnchenfilets Cappuccino-Puddingmit | - [ | | | | | | el
in cremiger KasesofBe in herzhafter SoBe, dazu Rotkohl gekochter GrieBbrei mit Frischkdsefillung, dazu Gemiise | auf herzhaftem Sauerkraut, in feiner Sauerrahm-KrédutersoBe, KaramellsoBe ) 6 _____
mit Schinken und Knépflespatzle mit Pflaumen- in einer kraf- . dazu Kartoffel- dazu Gemiise- - auf Biskuit 00TsoMMela@E0T oo B ) T L
und Erbsen G,G1,Ei,MMe,Llas kompott G,G1,MMe,La,9 tigen Tomaten- < 3 puree M,Me,La,20,3 Reis G,G1,M,Me,La,S,5n 7 a2y ng}
G6,G1,E,M,Me,[25,20,3 _ m sofe 661 MMelLa \n& G’;v‘\} Gurkensalat?
it kS pEA e =T 12.05. G}
X @ 4578| @L 4255| L @L 4513| 2 4544 FX @ 4144| @L 4744 LI e D D D D e
SiiBer Kirschmichel Medaillons vom Schwein Hahnchencurry ,Indische Art" Bunte Gemiiseplatte Hackballchen vom Schweinehacksteak in pikanter Himbeercreme mit FruchtsoBe | : [ | | | | | | - i
mit VanillesoBe 66" &MMetastsh in einer rosa PfeffersoBe Hahnchen in einer milden mit Blumenkohl, griinen Bohnen Schwein und Rind BratensoBe mit griinem Pfeffer, auf Schokokeks &M MeL2/(0.1 )
— dazu Brokkoli- g— CurrysoBe, und Fingermdhren, . in Preisel- dazu griine Bohnen ’ . 1505 | : BRAARMM |||l SRR
Méhrengemiise ma, | dazu Gemise- o P dazu Stampf- g beer-Sahne-Sofe, > .naturell” und g — &b
. &U80% | und Knopflespatzle €W | ReigMMelasn - "',“ 3. | kartoffeln MMelas ; 3 dazu Hornchen- KartoffelkloBe P s Hanseatensalat mit Krduter- | . | [oorf i it e T
® | GOLEMMelas %. e 2 re nudeln 661 EiMMelas . 6,67,E,MMe,LaSSn Dressing "Velassn 13.05 @ .....
NS Ly < . . .
e 4509| Y @ 4159| F@L 4778| ¥ 2 @L 4574 - @L 4002| @ 4099 pgto021 ([ YL L Vo | | oo o
Tafelspitz aus zartem Rindfleisch | Zwei Hahnchenoberkeulen Gediinsteter Alaska-Seelachs in Trivellinudeln Herzhafte Bauernfrikadelle Champignons in RahmsoBe Quark-Creme | - [ | | | | | | wr
in Schnittlauch-RahmsoBe mit in Champignon-Paprikasofe mit feiner Dill-RahmsoBe (aus nachhaltiger | mit griinem Gemiisemix in vom Rind und Schwein dazu Serviettenkndde| 86" FMMeL2s mit Maracuja-SoBe auf Keks No* I O
Suppengemiise, — Erbsen und Gabel- , Fischwirtschaft) — JoghurtsoBe P in ZwiebelsoBe an — — B G el 1503 oM | o
we dazu Salzkartoffeln | spaghettjSetMMelas mit Rahmspinat 6.61.MMela e o Porree-Gemiise mit % - T:
Christi | 661MMeLas : "‘?‘{’ Pad 3 und SalzkaFrJtoffeIn :Z: » | Stampfkartoffeln Zf’i A ‘t\, Feldsalat mit Balsamico-Dressing cristi e &b
Himmelfahrt “ S FiMMeaSsn -'b's;."'d'v“ 6,61, MMe,La,Sn o \&‘) b Sd,1.3 Hmmelfat| | | | | | | @ """
14.05. | @ “ 12| @ 4784 H@L 4474 2 @L 4545 > @ 4018| 2 @ 4580 D810018 14.05. e
Seelachsfilet in einer Tomaten- Zartes Kalbsgeschnetzeltes Deutsches Beefsteak Buntes Spargelgemiise-Ragout Hahnchenfilets in Saftiges Kasseler in BratensoBe Rhabarbermus @MMatas o S | | | | | | e
soBe ,Mediterrane Art" mit in PfefferrahmsoBe mit Erbsen und Mohren, dazu in feiner SoBe, dazu herzhafter PilzsoBe mit Sauerkraut und Stampf~- | . EE=ea | | | | | | : : (5 _____
Grill-Gemiise (aus mit buntem - Spiralnudeln G6!EisSn Salzkartoffeln mit Schwarz- kartoffeln w53 |- DR ] S,
nachhaltiger Fisch- v Gemiise und Salz- % 5 G81MMelas oI wurzelgemiise P | COTMMelzn203 ’ ¥ : : Cg\fj
wirtschaft) dazu L kartoffeln 6.61MMeLas p A > . -i,. ;‘\E{ '_',( il e e » s 4".4-'@\' 5% EgthOStsaht mit Joghurt—Dressmg
Kartoffelwiirfel f i p Gl Zcs i | Kartoffeln G01elas "w o Metassn 15.05 NGE
1@ 4406| Y @ 4320 £@L 4023| E@L T 4599 @L 4458| @ 4199 D810024 T e
Hahnchenbrust in RahmsoBe Kap-Seehecht in SauerrahmsoBBe | Pichelsteiner Eintopf Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel Gyros vom Schwein Jégerfrikadelle vom Schokoladenmousse mit | - [——4 | | | | | | . U
dazu Steckriiben-Mohren-Gemiise | (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) | mit Rindfleisch " in Haferflockenpanade mit auf WeiBkohl-Gemiise, dazu Schwein in ChampignonsoBe KirschkompottoMmelChr - N | | | | | | )
und Spatzle dazu eine bunte — dunkler SoBe, dazu Gemiisereis®" — mit Mohren- : 1504 C1  [FUUUOUN UUURUE DOUROU DURUIUN DRI DU JRTT
CELEMNES <.y | Gemisemischung ¥ tah , o Riibengemiise und . 7 gemiise und < Cg)
.~ | und Salzkartoffeln ) 3’5\ & 1“, { | Zwiebel-Kartoffel- St b % | Stampfkartoffeln o2& |Rotkrautsalat e f et e e e e e
A a"‘f 6,61FiMMe,aSSn v < "h o o stampf 601 64MMeLas Q) > 6,G1,Ei,M,Me,L2,5,20 '; ;‘e- 16.05 @ """
oL ~ 479 @L 4420 QL 4644 2 @ 4593| FEX @ 4138) > @L 4022 D810012 U o
Rostzwiebelschnitzel vom Schwein | Geschnittene Entenbrust Sauerrahmgulasch vom Schwein Herzhafter Spinatpfannkuchen Nudelpfanne ,asiatischer Art" Rinderroulade mit Milchcreme mit Waldbeeren | - [ | | | | | | U
dazu cremiges WeiBkraut mit in Rotwein-BalsamicosoBe, dazu mit Romanesco und Pariser mit Frischkasefiillung mit Hahnchenbruststiickchen @'&se | Hackfleischfiillung auf Kekskriimel-Boden G6"sbMMeLa .1 e | ! I | U | QL
Méhren und — Fingermdhren — Karotten, dazu — dazu griine Bohnen g— dazu griine Bohnen p— w11 | el ] SRR
Rostkartoffeln yL by naturell” und 8 Stampfkartoffeln und Kartoffel- ; und Kartoffel- &b
6,61MMelaSsn Pt = | KartoffelkloBe 661MMelaS .'% wiirfe| 661 EiMMela , : Q Senf-Stampf o Karottensalat®* (¢ | el e e | T
17.05 | GE1EMMelas ’t‘: \FRTr 6,61,62M Me,LaSn 70l L L 1 L | | @ """
e 4162| Y@ 4308] - @L 4151 2@ 4570 KX @ oL ‘ 4212 D810009 e e
* An Wochenenden und Feiertagen berechnen wir einen Lieferzuschlag von 1,50 € pro Menii. An nicht bundeseinheitlichen Feiertagen wird dieser Zuschlag nur in den jeweiligen Bundesléndern, in denen ein Feiertag ist, berechnet. 8 cundenN -
5 . . £ e RPN
ﬁgllten SSi_e im ngfe der V\V/octhe "AOCthl;erriStig_e ﬁgf’gg“ﬂ%e” "_‘fcl:"_iChe"v Wiahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, ~ Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! Cej = Apfelkuchen® 61.E.MMela %’
dnnen Sie uns diese am Vortag der Lieferung bis 18: r mitteilen. die mild gewirzt und schonend gekocht sind) Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben a - 2
Q{% = Kirschkuchen g Name

Meniiservice apetito AG - BonifatiusstraBe 305 - 48432 Rheine

Ein Stiick Kuchen kostet nur 1,99 Euro.

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz ¥ =mit Alkohol (2 = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
=% = enthilt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=FEier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln
Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

I Wohnort



Menii-Service DRK Mannheim/BergstraBe e.V. I

Wir bringen lhnen den Genuss

Meniiservice der apetito AG in Kooperation mit:

ins Haus. Guten Appetit. Deutsches DRK-KV Mannheim e.V. - DRK-KV BergstraB3e e.V.
B I I h = Jetzt auch online bestellbar unter: Tel.: 0621 4006435
eSte sc el n www.ihr-menueservice.de ROteS Mo. - Fr. 8:00 bis 18:00 Uhr
oder QR-Code scannen Kreuz www.ihr-menueservice.de
Kalenderwoche: 2 1 = menueservice-drk@apetito.de
Dessert| Kuchen 1 11 ,69 € 2 12,59 € 3 11 ,49 € 4 10,79 € 5 10,99 € 6 10,39 € Dessert 0,89 €
Menii : -
. Klassisch und Bekommlich . . .
. S I t A hl - - -
Menii 1 2 3 4 5 6 ala nza Mutters Kiiche Feinschmecker Meniis (mit Informationen fiir Diabetiker) Vegetarische Meniis Tagesempfehlung Kleine Mahlzeit Salat 1'59 :e
............ Feine Bratwurst vom Schwein Schweineriickenbraten in Putenschnitzel Erbsentaler in Mehrsaatenpanade | In Vollmilch Saftiges Rindergulasch Joghurt mit Rhabarbermus
in SoBe mit Rahmspinat und Feinschmecker-SoBe mit Erbsen und Mohren, dazu dazu eine cremige Curry-SoBe und | gekochter GrieBbrei in ChampignonsoBe mit Spiral- auf Kekskriimel-Boden 66" MMela(s0.1

Salzkartoffeln dazu buntes Kartoffelwiirfel in Gemiiserejs 66" MMela mit Erdoeer-Apfel- — nudeln 68! — 1508
EiMMe a5 Gemiise und Peter- Késesofe 661 MMelas ' Kompott 66"MMeta10 :

‘ silienkartoffeln ( ( PEF § ( " .. | Rote Bete Salat

’ 6,61 MMelaS m % % .
§ A 069| Y@ = 4183 X@L : 761| Z@L 4592| L @L ) 33| £@L ~ 229 D810010
Zarte Hahnchenbrust in einer Herzhafter Krustenbraten vom Rindergeschnetzeltes Gefiillte Gemiiseravioli Linseneintopf ,,Hausfrauen Art" Panierte Fischstabchen Luftige Schokoladenmousse
cremigen ZwiebelsoBe Schwein in einer Malz-Kiimmel- «Stroganoff” in einer Limetten-RahmsoBe mit deftiger Bauernwurst vom (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit SoRe StMMela 5.1
mit Gemiise- SoBe mit Bayrisch mit Spatzle 6.61.EiMMeda Schwein 5203 mit Erbsen und 1506

Nudeln 861 MMela P8 Kraut und ¥ . CELEREEES S ; - M@chren in SoB3e, -
v }__n.,é KartoffelkloBen i A e dazu Kartoffel- Farmersalat mit Karotten,
R 6,61.63,E\MMe LS A v v "" . piiree 661AiMMeLs WeiBkohl, Ananas EiMMelas
/L
) “ 4778| @ 4120| @L 4297| L@ U571 | NEL @ oL D810007
Klassischer Leberkase Schlemmergeschnetzeltes Hahnchenbrust Vegetarischer Gebratene Fischfrikadelle Goldgelbes Riihrei Erdbeer-Zitronen-Mousse
vom Rind und Schwein mit kraftiger | vom Rind in Curry-RahmsoBe mit Friichten, Kiirbis-Kartoffeleintopf (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit Gemiise ,Leipziger Allerlei", mit Biskuit 661MMela (.1

BratensoBe, dazu . in Paprika-Rahm- - dazu Gemiise- — mit Steckriibe . dazu Rahmspinat - dazu Friihlings- — 1507
Sauerkraut und ) soBe mit Garten- Sk rejs MiMelassn WaTa und Friihlings- pliree EiMMels ; _ y R
Stampfkartoffeln gemiise und Band- & : ';:1",7 N - pliree G61FiMMela ;“L 4%, | Gartnerinsalat mit Krduter-

M,Me 2550203 - nudeln G61EMMelas ) S& LA g % il ? Dressing MMelaSSn

j jo 4085| @ 273| FX@L 4400| § % 2 @L 4628 @L 4415| FL@L ] D810020
Kartoffelsuppe ,Holsteiner Art" Zarter Putenbraten im Hackballchen Kartoffel-Gemiise-Auflauf Bandnudeln Carbonara Wirsingroulade vom Schwein Panna cotta mit HimbeersoBe

mit geschnittener Mettwurst vom
SChWCin M,Me,La,S,20,3

Krautermantel in SoBe
dazu Fingermdhren

vom Schwein und Rind in Meer-
rettichsoB3e, dazu

mit Brokkoli, Mdhren und Zwiebeln
in heller SoBe,

mit gerauchertem Speck in
KasesoBe

und Rind in BratensoBe
dazu bayrisches

auf Keks G,G1,5b,M,Me,La,Sd,(5),1,3

und Spatzle 461£s 2 buntes Gemiise P mit Kése tiber- ok SRR B WeiBkohl-Gemiise - — 1510
'! 3 j | und Stampfc . % backen 661 EMMelas R und Petersilien- g Mischsalat Exquisit mit Joghurt-
g ‘ kartoffeln 661 EiMMe o, o ® kartoffeln 66155t % Dressing Melassn
j A " 4609 #O@L : 740| X @L 4095 £ @ ' 4585 > @ Famy 4060 D810022
Topfenknddel mit Nougatcreme- | Geschnittene Filets vom Buntbarsch in Senf- | Schweinebraten , Altdeutsche Art" | Linsenballchen mit einer Bunte Gefliigelpfanne Zartes Rindergeschnetzeltes Apfel-Bananenmus ©M.Me) (a3

fiillung dazu VanillesoBe und

Honig-SoBe (aus verantwortungsvoller Aquakultur)

mit Blumenkohl in SoBe und

Perlnudel-Gemiise-Pfanne

mit Paprika und Champignons,

mit Rotkohl und KartoffelkloBen

fruchtige Himbeer- . dazu eine Gemiisemischung Petersilien- dazu ein cremiger dazu Spatzle G1EM.MeLaS5n . 1557
Erdbeer-Griitze mit Bohnen, Méhren kartoffeln MMelasSsn Joghurt-Dip Aien CoEERES
661 £iMMea TS ‘ und Romanesco und Y| GETe4EMMeLS el T ' Bohnensalat

‘R Salzkartoffeln s ( & (‘ L (‘
e 4500| ¥ @ ’ 4494 F 1 @L 4158| £ @ b oL ’ 4219 D810013
Panierter Alaska Seelachs (aus Gegrillte Hahnchenkeule Gemiiseeintopf ,,Gértnerin Art" Spaghetti ,Napoli Art" Rinderfrikadelle ,Griechische Art" | Goldgelb gebackener Milchcreme mit Waldbeeren
nachhaltiger Fischwirtschaft) mit «KOnigin Art" mit frittierten Mettballchen vom mit fruchtiger Tomaten-Basilikum- | dazu Tomaten-Paprika-Reis und Eierpfannkuchen auf Kekskriimel-Boden 661 soMMela (&)

Erbsen und Mdhren
in Buttersol3e,

dazu Friihlings-
pu ree G,G1,Fi,M,Me,LlaS

~

X — 4425

in feiner SoBe mit
Gemiise ,Leipziger
Allerlei” und Salz-

> ;_y*
kartoffeln 661 MMelas
X@L

4765

Schwein 6615

ETOL S0

SOBE G,G1,Ei,M,Me,La -
Z@L ( 14321

Grillgemiise in
einer fruchtigen
SOBC G,G1,Ei,M,Me,La

mit Apfel-Quark-
Fiillung 66" EiMMeLas

( -
Z@®L

4542

151

Mischsalat ,Pariser Art" mit
Balsamico-Dressing %'

D810023

Rheinischer Sauerbraten vom Rind
mit RosinensoBe, dazu Rotkohl
und Kartoffel-

L

***Spargelmenii
WeiBer Stangenspargel mit SoBe ¢//
a la Hollandaise,

Kap-Seehecht in feiner Honig-Senf-
soBe (aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
mit Friihlingsgemiise, p—

Saftige Gemiisefrikadelle
mit Mo6hren in Sol3e, dazu Peter-
silienkartoffeln

Paniertes Schweineschnitzel mit
pikanter Schaschlik-SoBe
dazu Spiral-

Klassisches Hiihnerfrikassee in
RahmsoBe mit Gemuseemlage
dazu bunter

Cappuccino-Pudding mit
KaramellsoBe

i 1+ G,G1,5b,M,Me,La,(Ei),(Sf),
auf Biskuit &' ! 1509

Cgﬁ . kloBe 61 EiMMeLas > § dazu ein Schweine- dazu Kartoffel-Senf- o GB1EMMe L2 nudeln G€1sn20 4 Gemiisereis ey —
Phingst- [+t e L Pfingst- schnitzel und Salz- Stampf FitMetasn 3"-' i 1 6.61MMelas _g -+ | Hanseatensalat mit Kréuter-
somtag | | ] | | | @ """ sonntag kartoffeln 861MMelas x‘! &‘ u LY Dressing MMelaS5n
24.05. O 24.05. | @ a60| vir@ KK 4188 4 @L 4432 Z@L 4387 | £X @ 431 Y@ 4797 D810021

Kreuzen Sie lhre Wunsch-Mendis an und senden Sie * An Wochenenden und Feiertagen berechnen wir einen Lieferzuschlag von 1,50 € pro Menii. An nicht bundeseinheitlichen Feiertagen wird dieser Zuschlag nur in den jeweiligen Bundeslandern, in denen ein Feiertag ist, berechnet. g
uns den ausgeschnittenen Bestellschein per Post zu . .. s
oder geben Sie ihn bitte Ihrem Menukurier mit. Ver- Sollten Sie im Laufe der Woche noch kurzfristige Anderungen wiinschen,  Wahlen Sie lhre Kostform: L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Meniis, ~ Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! 6 = Apfelkuchen® " .MMeLa £
gessen Sie nicht Ihre Adresse und Kundenummer auf kdnnen Sie uns diese am Vortag der Lieferung bis 18:00 Uhr mitteilen. die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben g . 10.6.61 ELMMe Lo.Sb z
der Riickseite einzut Sie gehen iiber lhre Bestelluna hi keinerlei Vi bind ; ; . - der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! &5 = Kirschkuchen'® &% Bt Meta S
er Rlckseite einzutragen. |edge en i Er. relt(__e(sjt.e ungf llr][au_shell?er ei Vertragsbindung ein @ - Meniis mit Informationen fiir Diabetiker e e s g
na m n n naigun r In n. = /G, EL M, Me, La, 5T, (%}
lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken u usse gine Ru gu gS ste aite (Zuckerarm und hﬁchstens 359 Fett) E|n Stuck Kuchen kostet nur 1'99 Euro_ @ BUtterkUChen ::(é

verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten zum Zwecke der Werbung, kdnnen Sie jederzeit
widersprechen.
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich lhrer personenbezogenen

Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das Recht N
auf Loschung lhrer personenbezogenen Daten. .
Es gelten Datenschutzrichtlinien unter www.ihr-menueservice.de/datenschutz N

Meniiservice apetito AG - BonifatiusstraBBe 305 - 48432 Rheine

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz ¥ =mit Alkohol (2 = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur # = ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g
(= enthilt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnlisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=NMilch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln
Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.



